
Fermentovaný produkt, rovnako ako kimchi,  
obsahuje 30-40 izolovaných bakteriálnych kmeňov  
vytvárajúcich prirodzenú a komplexnú 
ochranu hrubého čreva:

v superpotravinách
NOVINKA

vyrobená na Slovensku

vzniká fermentáciou  
15 rastlinných zložiek

obsahuje slovenské  
bakteriálne kmene  
mliečneho kvasenia

bez pasterizácie  
či umelých prísad

mikrobióm  
s rovnakou  
komplexnosťou  
ako fermenty  
kimchi
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Kúpiš tu

SLOVENSKÉ
SUROVINY 

= 
SLOVENSKÝ 
MIKROBIÓM



SLOVČI – živý ferment
pre moderné telo

Nie je to len jedlo. Je to prirodzený spôsob,  
ako každý deň podporiť svoje črevá.

Slovči prináša živé kultúry a enzýmy, ktoré pomáhajú tráveniu,  
posilňujú vnútorný mikrobióm a udržiavajú telo v rovnováhe.

Malá porcia, veľký efekt – ľahkosť po jedle,  
viac energie a lepší pocit zvnútra.

VYRÁBANÉ 
TRADIČNÝM 

SLOVENSKÝM 
VÝROBCOM –

KAPUSTÁREŇ
SVEDERNÍK

Kvasená slovenská kapusta, 
biela redkvička,  
zelená cibuľka, pažítka, 
petržlenová vňať, hruška, 
jablko, mrkva, cibuľa, zázvor, 
cesnak, soľ, ryžová múka, 
štipľavá paprika, trstinový 
cukor, mleté čierne korenie, 
med, voda.

Zloženie Slovči

PROBIOTICKÁ
SUPERPOTRAVINA

S L O V E N S K Ý  O R I G I N Á L

Slovči – návrat k jednoduchosti, ktorá funguje.


